
Tortillas Dulces



Ofelia´s Tortillas Dulces es una empresa familiar con una
tradición de más de 100 años.

Nuestras tortillas dulces de Canela se remontan al año 1895 en
la "Hacienda de Rincón Gallardo" Zacatecas, donde vivían mis

Tatarabuelos Catalino Esparza y Josefina Galván.

La receta surge a finales del siglo XX porque llevaban de comer
a los militares revolucionarios "les hacian esas tortillas para
abatir el hambre y tener un poco de ingresos" asilas Ofelia's

pasaron a ser el platillo favorito de los pequeños de la familia.
 

Somos la 4ta generación conservando la receta original.

Y no se trata de crepas tampoco de hot cakes y menos tortillas
de harina, son "ofelia's" que desde su producción tienen canela,

nuez, pistache o ajonjolí que les da ese sabor especial que no
necesita nada más que hacerla taquito y comerla.

Homenajeando la tradición  he innovando para satisfacción de
nuestros consumidores creamos Tortillas de Nuez, Pistache y

Ajonjolí.
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Ofelia´s de Canela son únicas en su tipo
Lo que hace a estas tortillas aún más especiales es
el toque de dulzura y aroma de canela y vainilla

que se agrega durante su preparación. Las
laminillas de canela le aportan un estallido de

sabor al paladar creando una combinación
perfecta de sabores.

Estas tortillas son versátiles y se pueden disfrutar
de diferentes maneras. Pueden ser el

acompañamiento perfecto para el desayuno o
merienda, ya sea untándolas con mermelada, ate,

crema de avellana, queso holandés o
simplemente enrrollándolas.

Además de su sabor exquisito, las tortillas de
harina de trigo dulces de canela de Ofelia's

destacan por estar hechas a mano con
ingredientes de la más alta calidad y sin

conservadores.
su presentación cuidadosamente empaquetada
garantiza que mantenga su frescura y calidad

durante más tiempo.

Oflelia's Canela
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$90.00



Oflelia's Nuez

Ofelia´s Nuez únicas y deliciosas, estas tortillas
son perfectas para aquellos que buscan una

opción diferente y original para disfrutar de un
desayuno o merienda.

Elaboradas con los mejores ingredientes las
tortillas de nuez son suaves y flexibles, lo que las
hace ideales para envolver diferentes rellenos o

simplemente disfrutar por sí solas.

La textura suave y esponjosa de las tortillas junto
con la nuez hace que sea una opción muy

popular entre los amantes de los sabores dulces.

Su presentación cuidadosamente empaquetada
garantiza que mantenga su frescura y calidad

durante más tiempo.
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Ofelia´s de Pistache son extravagantes, estas
tortillas en particular destacan por su sabor

dulce, un toque de sal de mar y delicioso aroma a
pistache.

Elaboradas con harina de trigo de alta calidad,
estas tortillas son suaves, esponjosas y

aromáticas, perfectas para disfrutar como un
dulce tentempié  o complemente de cualquier
comida. El toque de pistache agrega un sabor

distintivo y una textura crujiente que
complementa perfectamente con la suavidad de

la masa.

Su tamaño es ideal para disfrutar de un bocado
sabroso y satisfactorio, además su presentación

cuidadosamente empaquetada garantiza que
mantenga su frescura y calidad durante más

tiempo.

Son una opción perfecta para aquellos que
gustan de lo diferente y único. Se pueden
disfrutar solas, untadas con mantequilla o

incluso como acompañamiento de postres como
helados o cremas.

Oflelia's Pistache

Ofelia's Tortillas Dulces  S.C. DE R.L. DE C.V. Roberto Fulton Mz.255 Lt.19 San Andres Tomatlan Iztapalapa 09870 CDMX

$100.00



Ofelia's Tortillas Dulces  S.C. DE R.L. DE C.V. Roberto Fulton Mz.255 Lt.19 San Andres Tomatlan Iztapalapa 09870 CDMX

Contacto
55 73 89 35 13

ofelias_tortillasdulces

Ofelia’s tortillas Dulces

ofeliastortillasdulces.mitiendanube.com

Directo a tu domicilio


